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Chips  35
Chorizo 39

Salta Mandlar 39
Oliver 45

Salong & Bistro

DrinkarNågot litet

Madame Murrays Amalfi Dröm

Vit rom, passionsfruktsjuice, mousserande cava
Trädgårdsmästarens Passionerade Spritz

Rom, Basilika, Fläder & Fläderskum  
Friherrinnans Flärdfulla Fläder 

Smögarn´s Soldimma
Smugha Gin, Aperol, Pink Grape soda

Konservfabrikör Bovik

4 cl

BADERSKANS BRAMBLE
Pink gin, Creme de cassis, björnbär, Berry tonic

Konservfabrikörens Gin & Tångic
Klocktornets tånggin & Hav Tonic 

Mademoisellen Ellens Kaffe Martini
Vodka, kaffelikör, vanilj & kaffe  

159:-

Tequila, citronjuice, sockerlag, Fanta Lemon

Ägarinnans Ädla Äppelfröjd
Gin, citron, kanel, sockerlag, äppelmust, äppelskum149:-

kvällens drink
Fråga efter



*Glutenfritt alternativ finns
**Laktosfritt alternativ finns 

***Gluten och Laktosfritt 
alternativ finns 

Färska Skaldjur

Färska Räkor
300g färska räkor serveras med

 aioli & romsås, 
 ägg & västerbottenspaj  Dagspris

Skaldjursplatå
           350g kräftor, 250g räkor, 

           ½ krabba. 
           Serveras med bröd, 

            smör, aioli, romsås &
                     hovmästarsås Dagspris         

Något att starta med
Endast förbeställning 2 dagar före

Specialkost

eller kanske lite mindre hungrig...

Alltid hos Strandflickorna

Kapten Pihls

Räksmörgås     
Handskalade räkor på rågbröd

serveras med  
syrad morot, kokt ägg & 

 romsås  * 235

CALLA CURMANS CHÉVRETOAST
Varm chevretoast på levainbröd toppad med 
grön tomatmarmelad & salt mandel ** 139

Grosshandlarens Gratinerade Pilgrimsmusslor 
Vitlök-& parmesangratinerad pilgrimsmussla i eget skal

serveras med bröd 159

Bohusskalden Nicanders "Biff & Bea"
Råbiff av innanlår från kustcharken, pommes allumettes, 

picklad fänkål, rostad lök, semitorkad körsbärstomat  
& dragonkräm * 159

Vandrare havet dig hälsar
Klippornas rike dig kallar

Helbrägda hemåt du vänder
Sälta och sol du välsignar.

 
Bohusskalden Fredrik Nycander



Friherrinnans Fisk- & 

          Med torsk, lax, sugarsnaps samt räkor. 
                 Serveras med bröd & aioli *** 235              

Skaldjurssoppa

Stenhuggarens Pulled Beef Burgare    
Serveras med sötpotatisbröd, saltgurka,

 chimichurri, tomat, picklad rödlök, tryffelmajonnäs 
& tryffelchips *** 245         

Huvudrätter

Konservfabrikör Boviks Bianco 
         Flatbread serverad med smetana, västerbottenost, 

chévre samt parmesan & picklad lök ** 189  

Jägarmästaren Leuwenhaupts Fläskfilé 
 Med pomamoretomater, parmesan samt basilikakräm,

      potatis & getostterrin * 245

Friherrinnan von Platen

Veganmeny

Rabarber-& kardemummakaka 
 med lemon curd rippel serveras med rabarbersorbet 109

Vegansk Burgare
Sötpotatisbröd, sallad, tomat, saltgurka, picklad lök, 

vitlöksdressing serveras med rotfruktschips 245

Vegansk Soppa

TOAST GREEK STYLE
Varm Violife greekstyle på levainbröd toppad med grön

tomatmarmelad & salt mandel 139

med smak av kokos & chili serveras med bröd 225

 AW SPECIAL

MÅNDAG - TORSDAG

Bubbel&Bianco
229 :-

Fröken Fridhems



Något sött

Trädgårdsmästare Lindebäcks Äppelsorbet
Sorbet  på gröna äpplen, kardemummasmulor & grönt

äppelskum 109

Dessert

Inget västkusten 
utan sill!

av finaste mjölkchoklad
1 sill  25

1 fiskenät sill  99
(1/2 dussin)

Kaffe eller Te 
32

Mamsellen´s  Chunky Monkey
Choklad-& bananglass på choklad-& bananbrownie  109


